> ANTIPASTI <

Gemischte VOrSPeise ........................... individueller Preis
Mixed starter according your personal selection

Individual price

0aeSarSalad ..............oeeoe 11,- €

Burrata mit bunten Tomaten, Fleur de Sel

Basilikumpesto und gereiftem Balsamico ................... 15,- €
Burrata Cheese with colorful tomatoes, fleur de sel,

basil pesto and aged balsamico

Vitello Tonnato hauchdiinne Kalbfleischscheiben
mit Thunfischcreme und Kapernipfeln ... 16,- €
Wafer-thin slices of veal with tuna fish cream and caper apples

Rinder Carpaccio vom Hereford Prime

mit Triffelol, Rucola und Parmesan ......cccooveveveeeernene. 17,- €
Beef carpaccio from Hereford Prine with truffie oil,
rocket and parmesan

Glasschrank Classic Dreierlei Riesengarnelen

im Kokosmantel mit dreierlei Dips .....cccccooviviriiinnnen. 19,- €
Black Tiger Prawns in coconut shell with three different sances

Handgeschabtes Rinder Tatar Classico

vom Hereford Prime .....cococevevvvivivieeinirieecieeeeens 18,- €
Beef Tatar Classic Style of Hereford Prime Beef

Burrata mit Tomaten, Basilikumpesto

und gegtillten OKtOPUS .cucvveevvveeeriieriieciiiciiaanes 19,- €
Burrata cheese with tomatoes, basil pesto and grilled oktopus
Thunfisch Tatar

mit Chili, Ingwer, Soja und Koriander

an Gurken und Rettich ......ccovvieveviiinieeeiiecceeiene 18,- €
Tuna Tatar with chilr, ginger, soy, coriander, cucumber and radish
Meeresfriichte Salat

mit Staudensellerie und Kartoffeln ......cccevvvevvereiiinenen. 16,- €
Saefood salad with celery and potatoes

Tatar Duett

vom Thunfisch und Rind.......cccovveeeriniereiiieceene 19,- €

Duett of Tatar from Tuna and Beef

Veganer Wildkrauter Salat

Granatapfel Dressing Beeren und Nissen ..........c....... 13,- €
Vegan wild herb salad with pomegranate dressing, berries and nuts

F Z1eZENKASE ovovveviereiicerec s 17,50 €
+ goat cheese
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» RISOTTO <

Vegetarisches Gemiise-Risotto .......................... 13 | 17¢€

Vegetarian vegetable risotto

Safran-Risotto mit Riesengarnelen ...ooovvvveversvere. 19 | 26 €
Saffron risotto with Black Tiger Prawns

Meeresfriichte RiSOTtO ... 16 | 21€
Seafood Risotto

Risotto POrcini mit frischen Steinpilzen ..o 16 | 21€

With porcini mushrooms

N [

Bitte fragen Sie nach unseren Tagesempfehlung]
Please ask for our datly recommendation!
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GLASSCHRANK

MEDITERRANO

> STEAKS <

Vom MONTAGUE
GRILL

Genief3en Sie besonderen Fleischgenul3 mit einer

einzigartigen Kruste! Unser Fleisch wird auf dem
Montague Steak Haus Grill bei tber 1300° C zubereitet.
Der Grill der renommierten US Steakhauser, von denen
nur wenige in Deutschland existieren.

Filet Hereford Prime

180 g | 250 @ e 34| 44€
Hereford Prime Rib-Eye-Steak

250 g | 400 @ oo 36| 49€
Herefors Rumpsteak

250 g | 400 @ oo 33|46€
Dry Aged

300 g | 400 uuovereieiiiiiiricc s 54 | 65€
Saucen

Cafe de Paris, Schweizer Pfeffer Sauce

oder KrauterDutter ..o 4€

Cafe de paris, swiss pepper sauce or herb butter

Wihlen Sie zu Threm Steak zwei aus folgenden Beilagen:
Mediterranes Grillgemise, Salat der Saison, Olivendl-
Pommes frites, Triffelpiiree, Rosmarinkartoffeln, Spinat

Pilease choose two of the following sides dishes Mediterranean vegetables,
seasonal salad, olive oil fries, truffle puree, rosemary potatoes, spinach
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» FISCH | FISH <

Filets von der Mittelmeer Dorade

Fiilets of Sea bream with ratatouille and boiled potatoes
Gegrillter OKtopuS an Tomatenconcassée

Grilled Octopus with tomato concasse and lemon potatoes
Gegrillter Lachs

Grilled salpon with green pepper sance and black sepia pasta
Riesengarnelen-Gemiisepfanne

Black Tiger Prawns pan with vegetable and garlic-herb oil
Gegrilites Thunfischsteak

Grilled Tuna Steak with wasabi potato mash and Asian wok

> PASTA <

Vorspeise | Hauptgang

Penne all’Arrabiata mic sonnengereiften Tomaten
Chili und Knoblauch

Penne all:Arrabiata with sun-ripened tomatoes, chili and garlic

Spaghetti aglio e 0lio con peperoncino .................. 9]13€
Spaghetti with garlic, olive oil and chili

Tagliatelle Ragu

Hausgemachtes weisses Ragu vom Kalb ................ 16 | 21€

Tagliatelle with homemade veal ragont

Linguine ai frutti di mare in der Folic gegart ......... 15| 19€
Linguine with poached seafood

Schwarze Sepia Pasta

mit griinem Spargel und Riesengarnelen................... 19| 26€
Black sepia pasta with green asparagus

and Black Tiger Prawns

Tagliatelle Tartufo
mit Triffel Velouté und schwarzen Triiffel ............ 18 | 26 €
Truffle pasta with truffle velouté saunce and fresh truffle

vegetable

auf Ratatouille mit Salzkartoffeln .......ccovvvreevirenienenne. 26,- €

mit Zitronen Kartoffeln .....ocovveevevivvieeieeecen, 26,- €

mit Griiner Pfeffer Sauce, dazu Sepia Pasta ................ 26,- €

mit Knoblauch-KrauterOl.....oovvvveeiinivieeiieieecinen, 33,-€

auf Wasabistampf und asiatischem Wokgemtse ........ 29,- €

J
» FLEISCH | MEAT <

Kalbsschnitzelchen natur

mit Weillwein-Zitronensauce™ .........oovveveeeirirereerennns 22,-€

Small veal cutlets nature with white wine and lenon sance™

Saltimbocca alla Romana

Kalbsschnitzel mit Parmaschinken

Veal escalope with Parma ham and sage*
Kalbsschnitzelchen Glasschrank

Small veal cutlets nature with swiss pepper cream sance™

*serviert mit Geniise der Saison und Rosmarinkartoffeln
*served with seasonal vegetables and rosemary potatoes

Tagliata di Mediterrano

Diinn geschnittene, kurz angebratene Tranchen vom

Thinly sliced and briefly fried slices of Irish beef filet
with rocket salad and parmesan

Kalbsleber alla Veneziana in Butter gebraten

N

und Salbei aus unserem Kriutergarten * .........ccco..... 25,-€

mit Schweizer Pfefferrahmsauce® .......cocoeviiviererennns 24,- €

Irischen Rinderfilet mit Rucola und Parmesan ........... 31,-€

mit Zwiebeln, Gemuse und PUree ......cocoveveeiieererennns 22-€
Veal liver with roasted in butter with onions, vegetables and puree

e

» DESSERT <

Schokoladen Soufflé
mit schmelzendem Kern und Vanille Eis .......cccococeviennnnean.
Chocolate soujfle with melting core and vanilla ice cream

Tonka Bohnen Créme Brilee ...

Tonka bean creme briilée

Getrankter Biskuit in Kaffeelikor
mit Mascarpone Créme und Kakao..........ccccvvcvvvcvicnerinna.
Soaked Biscuit in coffee liquenr with mascarpone créme and cacao

Scroppino.

Chocolate Dream
Schokoladige Verfihrung mit Wow-Effekt........ccc.oucvuneee.
Chocolate temptation with wow effect

Hausgemachte Panna Cotta

mit Passionsfrucht und Beeren.......ccccoorvniineniinciicnnnnnnn.
Homemade Panna Cotta with passion fruit and berries

|_ Weitere Informationen Giber Zusatzstoffe und Allergene konnen Sie durch unser Servicepersonal erhalten.
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> APERITIF < GI-ASSEHHANK >» ROTWEINE <
; - - .
Prosecco Brut Sergio Mionetto MIEDITERRANO Primitivo Luna Piena aus Tralicn
0,1 Lttt et nens 7,00 € Cantine San Marzano ........cceceeveveeeveveveeenns 29 €/Flasche
Schumanns Tocco Rosso Sangiovese BI0 aus Italien
Campari, Holunderbliitensirup, Prosecco, Minze > OFFENE WEINE O ,2 | K¢ 1.6 FON tvreieeeeeeeeeeeeeeee e 28 €/Flasche
0,2 1ottt 8,50 €
Chianti C1assico aus Italien
Hugo LUGANA A0S TEAlIEN ©ovveeeeeeeeeeee e 8,90 € Fattotria 1.e FONt wuvuevneeeeeeeeeeee e 45 €/Flasche
Prosecco, Holunderblitensirup, Minze, Soda
030 O 8,00 € ChArdonNaY aus Frankreich ......meeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeenns 8,90 € Aliotto aus Italien
Tenura Podernovo ......ceeveveveeeecicieiciienns 35 €/Flasche
Hugo Nero PINOT GIIOI0 aus Ttalien ..o 7,50 €
Prosecco, Belsazar rosé, schwarzer Holunder, Tonic Water Barbera d*Asti Lavignone aus Italien
L0220 OO 8,00 € ROSE aus Frankreich ..oe.eevvemeeeeeeeeooceeeeeeeeeeeeesseseeeenee 8,50 € PiCO MACCALIO v 36 €/Flasche
Hugo Virgin PrMITIVO aus Ttalien oo 8,90 € Barbera d‘AIba aus Italien
Ginger Ale, Holundersirup, Soda, Minze PrUNOTLO woovieveviieticreeeveeeree e 38 €/Flasche
0,2 Lot ese e ses e eseeeeee 6,50 € MEr0t aus Frankeeich ..oovveeeeeeveeeeeeeeeeeeeeeeseeeseeeeseene 8,90 €
(2000) Camartina aus Italicn
Prosecco Spritz Montepulciano d*ADIUZIO aus Italien .....vvvvveeeeeeen. 8,50 € QUELCIADENA oo, 125 €/Flasche
Prosecco, Aperol, Soda, Limette
0,2 T 8,00 € Bei unserer Auswahl an offenen Weinen bieten Unsere Rotwein Empfehlung
wir regelmafig wechselnde Winzer an.
Unsere Aperitif Empfehlung Gerne bieten wir Thnen auf Nachfrage weitere Weine an. (2013) Le Gonnare aus Italien
Fabio MOt et 69 €/Flasche
Rosé Sangria
Frizzante rosé, gefrorene Beeren, Gin, Zitrone Tignaﬂﬁ"ﬂ aus Italien
0,2 1ttt ettt nens 8,50 € Marchesi Piero Antinofi .....ccoceeevvveeeeeeennnene 159 €/Flasche
Martini Vermouth Extra Dry, Bianco oder Rosso Chateau Chasse Spleen A.C. aus Frankreich
D €l ettt enenan 5,50 € > WEISSWEINE < Moulins-en MEAOC .vvvveuvrerereeeeeeeeeeeererenene, 89 €/Flasche
Martini Dry Cocktail Roero Arneis aus Italien Chateau des Ormes de Pez aus Frankreich
(Gin, Noilly Prat, Olive) ValdiNera ... 27 €/Flasche St EStEPhE oo 99 €/Flasche
Sl et 6,50 €
S'lidtiruler Pinﬂt Grlglﬂ aus Italien Hiﬂia Resermva aus Spanien
Sherry Very Dry, Medium Dry St. Michael Eppan ....cc.eceeeeeceeneeeenneeineeenne. 29 €/Flasche Baron de Ley ..o 49 €/Flasche
Sl et 5,50 €
Hega'ea" Bia"GU aus Italien Trilﬂgia aus Griechenland
Portwein Tasca dAIMELItA .vvvvvvvvvvvvererssrreesseeeereeeeeeeeeeeees 26 €/Flasche Chiisto KOKKAIS .vvvvvvvveeeeeeeeeeeeseseessseeeesseesssens 65 €/Flasche
Sl et 5,50 €
Lugana aus Italien Les Coteaux Cabernet Franc aus Sidafrika
Campari Tonic, Gampari, Prosecco, Soda oder Orangensaft Ca del FLativeu oo 37 €/Flasche MONt AU TEOIE veereeeeeeeee et 42 €/Flasche
B Cloteeee e 8,50 €
Lugana San Benedeto aus Italien (2017) Occhetti Nebbiolo Langhe aus Italien
Braustiib‘l Pils vom Fass ZUCIIALO veeeereeeeeeeeeeeee e e e eeeeas 32 €/Flasche PLUNOTIO ettt e e eneaens 55 €/Flasche
0,3 Lttt 3,80 €
0,5 Livvveeeeeeeeeeeseeeeeoeessessessseseeeesssssessseesssesssssssssenesssssessseees 5,50 € La Segreta Bianco aus Italien (2016) Barbera d’Asti D.0.C. aus Italien 3L
PIANCEA ottt 26 €/Flasche PiCO MACCALIO v 180 €/Flasche
Braustiib‘l Weizen aus der Flasche
0,3 Lottt 3,80 € Oberbergener Bassgeige aus Deutschland ] [
L0255 70 OO 5,50 € Franz Keller ..ot 39 €/Flasche
] [ || Sauvignon BIane aus Frankreich
Domaine de Miillet .....cccoovevvvrvereeiririrrereinnnnen 26 €/Flasche
/ > CHAMPAGNER <
Marcon-Verzé aus Frankreich
Domaines Leflaive ...o.ooveeeeeveveeereeicieeeeeenen, 75 €/Flasche
Brut Impérial
Chablis A.C. aus Frankreich Moet & Chandon ......cceeeeeevecveveereeerereeenennn. 89 €/Flasche
> ALKOHOLFREIE Drouhin-Vaudon ........cceeeeeeieeeeeeisinnnns 49 €/Flasche (CE Impéial
1 Torrontes aus Argentinien Moet & Chandon .......cceeveeeerveeeeerreeseennees 120 €/Flasche
GETRANKE < Terrazas de 1os Andes ....oovevevvveevececiinnee 39 €/Flasche
(1998) Dom Perignon P2
Sauvignon BIaNC aus Australien Moet & Chandon .......cceeveeeerveeeeerreeseennees 289 €/Flasche
Tonics & Ales Fever Tree, Thomas Henry, Schweppes Cape Mentell Margere RiVer.......oovreereeenne. 32 €/Flasche
0,2 Lo eeeeeeeseesseessseeesessssesssseeeesesessssseeeeessseeeee ab 3,50 € Grand Brut Premier
Pettiet JOUCE wvrrieriiierireeerieeerieneesieneees 85 €/Flasche
Coca Cola, Coca Cola Zero, Fanta,
030 3,50 € J \ (2008) Roederer Cristal Brut
Saftschorle R W Louis ROEdErer ...viviviieereiieererieieeiserernans 299 €/Flasche
d
0,3 Lrvveeeeeeeeeeeeeeeeeessessessseseeeesssesessseesessssssssssesenssssssessseees 4,50 € > OSE EINE < Roederer Brut Premier
Louis ROCELET v 89 €/Flasche
Pellegrino / Acqua Panna Miraval Chateau Miraval .......ooooovvvveerrrer. 44 €/Flasche
0,7 Loeeoseeeseeseeesess s 7,00 € Ruinart Brut Rosé
0,25 Lereeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeessssssessssseesesssessssesseseneseesssesssseseeeee 3,00 € Rosa di Frati Ca die Frati cooooooeoeoeeeeeeee 35 €/Flasche RUINALE wvrveeereceevsceeseseesssessesssesssessesesssnens 149 €/Flasche
N 4
g Bitte fragen Sie auch nach unserer Digestif- und Weinkarte mit iiner 400 Positionen. Please ask for our separate digestif & wine list. §




